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５基本味+コク 相性度 分析結果⼀覧
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⽣茶と苺⼤福・マカロン・カスタードドーナツで90点越え



緑茶味マッピング 苦味/旨味
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新「⽣茶」

⽣茶試作品2

⽣茶試作品1
既存⽣茶

緑茶A

緑茶B

緑茶C

苦味

旨味
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新「⽣茶」

最も余韻が残る！

緑茶味マッピング 苦余韻/旨余韻

⽣茶試作品2

⽣茶試作品1
既存⽣茶 緑茶A

緑茶B
緑茶C

苦余韻

旨余韻



苦味の経時変化⽐較
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この落差が⼩
さいほど余韻
が残る！
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この落差が⼩
さいほど余韻
が残る！

旨味の経時変化⽐較



５基本味 味チャート
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⽣茶＋苺⼤福 コメント例
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新⽣茶の苦味・旨味と苺⼤福の⽢味・酸味がお互いの味を
引き⽴て合って相性抜群！相性度95.7点！
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新⽣茶の苦味・旨味とマカロンの⽢味・酸味が互いに
ほどよくおいしさを引き⽴て合い、相性度90.8点！

⽣茶＋マカロン コメント例
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新⽣茶の苦味・旨味とカスタードドーナツの⽢味が互いの
おいしさを引き出しあって、相性度91.4点！

⽣茶＋カスタードドーナツ コメント例


